
Xª JORNADA GASTRONÓMICA DE LA ESCUELA SUPERIOR DE HOSTELERÍA Y 

TURISMO DE MADRID 

III JORNADA “EMPRENDER UN SUEÑO” 

Este año emprendimos un sueño con: 

 

Los hermanos Mayte y Miguel Ángel Giménez Hidalgo 

nos presentaron la cocina del “Restaurante Eiffel” 

(Antiguos Alumnos de la Promoción XXXI – Occidental Hoteles  

y de la XXVII Promoción – Hoteles Tryp respectivamente) 

Presentándonos el siguiente menú: 

 

Comenzamos el menú con un aperitivo 

compuesto de un gazpacho de fresón y 

piriñaca de albahaca. 

 

Maridado con un Vermut traído 

directamente del Restaurante Eiffel. 

 

 

 

Continuamos con unas Alcachofas 

confitadas con moluscos en salsa 

verde.  

 

Maridadas con un verdejo 100% Juan 

Galindo. 

 

 

 

Seguimos con una merluza asada con 

gambones  

y tierra de ajada. 

 

Maridada con un Gewürztraminer  

Finca Río Negro. 

 

 



 

Para terminar con los salados nos 

sirvieron un meloso de ternera, 

glaseado con puré de chirivía. 

 

Maridado con Peñalosa Roble. 
 

 

Finalizamos este estupendo menú con 

una bavaroise de crema catalana  

elaborada en Madrid. 

 

Maridada con una Cerveza “A que 

sabe el amor” 

 

 

 

 

 

Tras los discursos de agradecimiento se procedió al acto de clausura de esta entrañable velada. 


